	GARBANZOS CON BUTIFARRA



	

	
Preparación: 25 MINUTOS - Dificultad: BAJA - Coste: MEDIO
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Ingredientes para 4 personas

garbanzo (conserva), 600 gramo

cebolla grande, 1 unidad

butifarra, 200 gramo

ajo, 2 unidad

aceite de oliva, 4 cucharada

pimentón dulce, 1 cucharada

caldo de carne, 1 taza
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PREPARACIÓN: 

Rehogar la cebolla y el ajo en una cazuela con el aceite, a fuego bajo, hasta que esté transparente. Añadir el pimentón, los garbanzos escurridos, el caldo caliente y la butifarra en rodajas. Cocer a fuego suave unos minutos, hasta que todo esté bien caliente. Rectificar el punto de sal y servir. 




